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Oarscliteag

Gruf’ aus der Kiiche
Aufstrich mit hausgemachten Brotsorten

&G

Duett vom “vitello tonnato” und Tatar vom Tiroler Almochsen
mit Herbstgemiise

&Q

Artischockenrisotto
mit 25 Jahre altem Aceto Balsamico di Modena und Lardo di Colonnata

&g

Duett vom Tiroler Almochsen “Filet und Entrecote”
an Petersiliencreme und junger Karotte

&G

Bergheu Créme Brilee
mit Sauerrahmeis an Waldhonig

€ 69,00 pro Person
zzgl. € 3,00 Gedeck pro Person
ohne FORST Bier- oder Weinbegleitung

Schlosswirt Forst - Restaurant and Rooms
Vinschgauerstr. 4 - [-39022 Forst/Algund (BZ) - via Venosta 4 - [-39022 Forst/Lagundo (BZ)
Tel. +39 0473 / 260 350 - Email: info@schlosswirt-forst.it - www.schlosswirt-forst.it
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icrisctlay 2

Gruf’ aus der Kiiche
Aufstrich mit hausgemachten Brotsorten

&G

Tarte vom Algunder Ziegenfrischkase und Triiffel
an Feigenchutney und Orangemiso

&Q

Teigtaschen mit Kiirbis gefiillt
in der Pilzessenz und krokantem Steinbrot

&g

Duett vom Kalb “Filet und Tafelspitz”
auf Selleriecreme mit Winterspinat und Lagrein-Schalottenjus

&G

Flussiges Schokoladetortchen von der Valrhéna Schokolade
an Forster Quittensorbet und Kardamomduft

€ 64,00 pro Person
zzgl. € 3,00 Gedeck pro Person
ohne FORST Bier- oder Weinbegleitung

Schlosswirt Forst - Restaurant and Rooms
Vinschgauerstr. 4 - [-39022 Forst/Algund (BZ) - via Venosta 4 - [-39022 Forst/Lagundo (BZ)
Tel. +39 0473 / 260 350 - Email: info@schlosswirt-forst.it - www.schlosswirt-forst.it



