
 

 
 

 

 

Menü zum Muttertag 
Hausgemachten Brotsorten mit zweierlei Aufstrichen  

und Bauernspeck 
 

 
 

Vitello tonnato klassisch mit Zupfsalat und Kartoffelchips 
 

ODER 
 

Spargelschaumsuppe mit Zimtcroûtons und Liebstöckel 
 

 
 

Tortelli mit Wagyu-Beef gefüllt auf Spinatgemüse  
mit Rosmarinjus und Urpaarl-Krokant 

 
 

 
Hofkalbsfilet 160 g in Frühlingskräuterkruste 

auf Spargel mit Bozner Sauce und Chianti Sauce 
 

 
 

Flüssiges Schokoladentörtchen Valrhona  
mit Himbeereiscreme an gesalzenem Schokoladen-Crumble 

 
 
 

Preis auf Anfrage  
FORST Bier - und/oder Weinbegleitung möglich  

Alle Getränke sind im Preis nicht inkludiert und werden separat verrechnet. 
 
 
 

Muttertag im Schlosswirt Forst, am 10. Mai 2026 


